
TOMMOLO ORGANIC
MONTEPULCIANO

KARAKTÄR: Vinet har mörk, blå röd färg och kryddig, fruktig doft med inslag
av fat, körsbär, plommon, örter och choklad. Fruktig och kryddig smak med
inslag av choklad, fat, mörka körsbär, plommon och salvia.  

FRAMSTÄLLNING: Druvorna och pressades försiktigt och därefter fick skalen
macerera tillsammans med musten i cirka en vecka. Vinet fick jäsa i rostfria
ståltankar vid 26-28 °C med daglig nedtryckning av skalmassan. Vinet har
lagrats delvis i 12 månader på gamla franska ekfat.

Passar bäst till: Fläskkött och lamm.

PRODUKTFAKTA

ARTNR: 79167

PRIS: 69

ÅRGÅNG: 2016

LAND: Italien

REGION: Abruzzo

ALKOHOLSTYRKA: 13%

SOCKERHALT: 5 g/l
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