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WINE GROUP

VILLARD EXPRESION RESERVE
CHARDONNAY

Inga animaliska dmnen anvénds vid tillverkningen.

KARAKTAR: Ett fruktigt vin med inslag av gula dpplen, kardemumma, érter,
citrusfrukter samt en fin fatkaraktar.

FRAMSTALLNING: Druvorna pressas latt, must fors éver pa
temperatur-kontrollerade staltankar dér jasning sker vid lag temperatur
under 20 dagar. Efter 3 dagars jasning flyttas 20 procent av vinet 6ver till fat

VILLARD av fransk ek for fortsatt jasning, resterande 80 procent av vinet jdser vidare
i focn pa staltank. 3 procent av vinet genomgar malolaktisk jasning. 20 procent av
) vinet &r sedan lagrat 7 manader pa 1-4 ar gamla fat av fransk ek.

RUALIHS S LA S Resterande del &r lagrat pa staltank. Inga animaliska &mnen har anvants vid
u tillverkningen.
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Passar bast till: Fisk, grénsaker och skaldjur.

PRODUKTFAKTA

ARTNR: 96110

PRIS: 129

ARGANG: 2016
DRUVA/RAVARA: 100% Chardonnay
PRODUCENT: Villard Estate
LAND: Chile

REGION: Casablanca Valley
ALKOHOLSTYRKA: 13%
SOCKERHALT: 1,2 g/l
SYRAHALT: 5,4 g/
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