
VILLARD EXPRESION RESERVE
CHARDONNAY
Inga animaliska ämnen används vid tillverkningen.

KARAKTÄR: Ett fruktigt vin med inslag av gula äpplen, kardemumma, örter,
citrusfrukter samt en fin fatkaraktär.  

FRAMSTÄLLNING:  Druvorna pressas lätt, must förs över på
temperatur-kontrollerade ståltankar där jäsning sker vid låg temperatur
under 20 dagar. Efter 3 dagars jäsning flyttas 20 procent av vinet över till fat
av fransk ek för fortsatt jäsning, resterande 80 procent av vinet jäser vidare
på ståltank. 3 procent av vinet genomgår malolaktisk jäsning. 20 procent av
vinet är sedan lagrat 7 månader på 1-4 år gamla fat av fransk ek.
Resterande del är lagrat på ståltank. Inga animaliska ämnen har använts vid
tillverkningen.

Passar bäst till: Fisk, grönsaker och skaldjur.

PRODUKTFAKTA

ARTNR: 96110

PRIS: 129

ÅRGÅNG: 2016

DRUVA/RÅVARA: 100% Chardonnay

PRODUCENT: Villard Estate

LAND: Chile

REGION: Casablanca Valley

ALKOHOLSTYRKA: 13%

SOCKERHALT: 1,2 g/l

SYRAHALT: 5,4 g/l
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